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MAS QUE UN RESTAURANTE

FORMENTERA

SE CUENTA QUE EN Es PujoLs EXISTE UN LUGAR QUE PERTENECE
A LA HISTORIA DE FORMENTERA.

TIEMPO ATRAS FUNDADO POR PIRATAS Y MAS TARDE, LUGAR DE
ENCUENTRO DE LUGARENOS Y HIPPIES.

AHORA, UNA VEZ MAS, VUELVE A SER UN ESCENARIO MAGICO,
CON UNA GRAN TERRAZA FRENTE AL MAR, EN UN ENCLAVE
ESPECTACULAR Y MEMORABLE DONDE LAS EMOCIONES PARECERAN
RECOBRAR VIDA.

TODOS LOS PRECIOS ESTAN EN EURO

TuUTTI | PREZZI SONO IN EURO
ALL PRICES ARE IN EURO CURRENCY



COCKTALLS
Y BEBIDAS

=

~I




FACTORIA DL 6USTO

Sugerencias de la barra
Suggerimenti dal bar - Bar suggestions

PERFUME PAYES

GIN, RomEro, CORDIAL DE
Bercamota

Homenaje al sabor mediterraneo.
Romero y bergamota. Delicado.
Gin, rosmarino, cordiale al bergamotto

Omaggio al sapore mediterraneo.
Rosmarino e bergamotto: delicati.

Gin, rosemary, bergamot cordial
Tribute to the Mediterranean flavor. Rosemary
and bergamot: delicate.

PORN STAR & BELLAVISTA
on the Rocks

Vobka BeLvepere Orcanic, ST.GERMAIN,

PAssioN FRUIT, BELLAVISTA ON THE ROCKS
Servido con hielo pilé. Pasion, para las
divas.

Vodka Belvedere organic, St.Germain, frutto della
passione, Bellavista.Servito con ghiaccio pile.
Passione, per le dive.

Vodka Belvedere organic, St.Germain, passion fruit,
Bellavista. Served with crushed ice. Passion, to the
prima donna.

GIN FIZZ ROSE’

PoMELO ROSA, FRAMBUESA, GIN
Rosa, Cava Rose

Notas de pomelo, alegre,
elegante, Rosé

Pompelmo rosa, lampone, Gin Rosa, Cava

Rosé
Note di pompelmo, allegro, elegante, Rosé

Pink grapefruit, raspberry, Gin Rosa, Cava
Rosé
Notes of grapefruit, cheerful, elegant, Rosé

PHILADELPHIA FISH-HOUSE
CLUB

Ron, BRANDY, ESPECIAS, TE NEGRO
Bebida refrescante, para marineros
perdidos. jQué Bien!

Rum, Brandy, spezie, té nero

Bevanda rinfrescante per i marinai dispersi.
Eccellente!

Rum, Brandy, spices, black tea
Refreshing drink for lost sailors. Excellent!

CLASICOS, DS “TODA LA VIDA*

SPRITZ BELLAVISTA

SPRITZ

NEGRONI

AMERICANO

Mojito / Caipirifa ( CLAsico

/ FResa / MARACUYA )
Crassico / FracoLa / FrRuTTo DELLA
PASSIONE CLassic / STRAWBERRY /
PassioN FRuIT

Moscow MuLE

MaRrcARITA / ToMmmY's
MARGARITA

BLooby MaRrY

EsPREsSso MARTINI

GiN Tonic (BEereATER,
SeAacraMm’s, PuerTo pe INDIAS )

Gin Tonic Premium ( OxLEy,
Portorino, MARE, HENDRICK'S,
Tanoueray N°10, Monkey 47 )



SANGRIA, SVSRGREESN DS LA MOVIDA SSPANOLA

Fruta macerada en vermut, Vodka vy licores. Un placer para compartir en cada ocasion.

Frutta macerata in vermouth, vodka e liquori. Un piacere da condividere in ogni occasione.

Fruit macerated in vermouth, Vodka and liqueurs. A pleasure to share on every occasion.

COPA (Cava, TinTo, BLaNCO,
Rosapo)

COPA CHAMPAGNE

JARRA ( x4 ) Cava, BLanco,
TinTo, Rosapo

DSIATS CUIDAR

JARRA Cava CHEzz coN
SERVICIO EN MESA

JARRA Dk BeLLAVISTA cON
SERVICIO EN MESA

JARRA CHampacNE CHEZZ cON
SERVICIO EN MESA

Combinaciones sin alcohol y naturales de fruta fresca para estar saludable con gusto.

Combinazioni analcoliche e naturali di frutta fresca per stare bene con piacere.
Non-alcoholic and natural combinations of fresh fruit to be healthy with pleasure.

ZUMO DE NARANJA NATURAL

Succo D'ARANCIA NATURALE.
NATURAL ORANGE JUICE.

MARACAIBO

Zumo pe NarANjA, MARACUYA,
ManNco Y JENGIBRE

MEJORA EL BRONCEADO, ALTO CONTENIDO EN
vITAMINA C, A Y PIGMENTO DE
BETACAROTENOS. DEDICADO A LOS PLAYEROS.

Succo di arancia, frutto della passione, mango e
zenzero. Migliora I'abbronzatura, alto contenuto di
vitamina C, A e pigmento beta-carotene. Dedicato
ai bagnanti.

Orange, passion fruit, mango and ginger juice.
Improves tanning, high content of vitamin C, A and
beta-carotene pigment. Dedicated to beachgoers.

SUNSET

Zumo pe POMELO ROSA, MENTA,
MmIEL Y GINGER BEER

Colorea tu puesta del sol. Fresco y
refrescante.

Succo di pompelmo rosa, menta, miele e
birra analcolica allo zenzero

Colora il tuo tramonto. Fresco e
rinfrescante.

Pink grapefruit juice, mint, honey and
ginger beer
Color your sunset. Fresh and refreshing.



BLBIDAS

Bevande
Drinks

SOFT

Acua ViLa NATURAL
Acoua - NATURAL WATER

Acua con Gas
ACQUA FRIZZANTE - SPARKLINC WATER

Sort Drinks ( coca coLa, coca
ZERO, FANTA NARANJA, FANTA LIMON,
SPRITE, NES, TONICA )

Zumos: NARANJA - MaNzANA - PiIRA
SUCCHI DI FRUTTA: ARANCIA - MELA - ANANAS
Juices: ORANGE - APPLE - PINEAPPLE

CAFETERIA

CaFrE

Capuccino - DoBLE - CaRAjiLLO -
CAFE coN LEcHE

CAFE SHAKERATO

INFUSIONES: MENTA POLEO - MANZANILLA
- TE VERDE - TE NEGRO - TE FRUTOS ROJOS

Infusi: poleomenta - camomilla - té verde - té nero
- té ai frutti rossi

Infusions: pennyroyal mint - chamomile - green tea
- black tea - red fruit tea

CERVEZAS

CeRVEzA BOTELLA: ALHAMBRA -
CORONITA
BIRRA IN BOTTIGLIA - BEER BOTTLE

CEeRVEzA DE BarriL 1/3
BIrRRA ALLA sPINA - DRAFT BEER

Cerveza sIN GLUTEN
BIRRA SENZA GLUTINE
GLUTEEN-FREE BEER

AMARI: SAMBUCA - MONTENEGRO - JAGER
- PACHARAN - AMARO DEL CAPO -
BAILEYS = LIMONCELLO - MELONCELLO -
HIERBAS

Amari: Sambuca - Montenegro - Jager - Pachardn
- Amaro del Capo - Baileys - Limoncello -
Meloncello - Hierbas

Amari: Sambuca - Montenegro - Jager - Pachardn
- Amaro del Capo - Baileys - Limoncello -
Meloncello - Hierbas



COMIDAS




CRUDOS

Crudi
Raw

Carpraccio pe VENTREScA Toro,

Miso BLANCO, SAKE Y Foie GRras

Carpaccio di ventresca di tonno rosso,
miso bianco, sake e foie gras

Bluefin tuna belly carpaccio with white
miso, sake, and foie gras

Carpaccio be CARABINEROS,
ToBIko NEGRO, MARACUYA | IKURA

Carpaccio di Carabinero, Tobiko nero,
frutto della passione e lkura
CarabinerosCarpaccio, Black tobiko,
Passion fruit and lkura

Nuestro “CevicHE” DE VIEIRA,
LecHE pE TiGRE Y Aji AMARILLO

PicanTE
Il nostro "Ceviche" di capasante, leche de
tigre e aji amarillo piccante.

Our scallops ceviche with tiger's milk and
spicy yellow pepper.

TArTAR DE ATUN Rojo BLUEFIN
CON GUACAMOLE E CHUTNEY DE

Manco
Tartare de Tonno Rosso Bluefin con
Guacamole e Chutney di Mango

Bluefin Tuna Tartare with guacamole and
Mango Chutney

PREMIUM

CaraBINERO (1 UNIDAD)
Carabinero
Carabinero

Cicara (1 unipaD)
Scampi

Crayfish

AncHoas peL CaNTABRIcO (4 ups)
PAN TOSTADO Y MANTEQUILLA

Acciughe cantabriche (4 pezzi) Pane tostato e burro

Cantabrian anchovies (4 pcs) Toasted bread and butter

TARTAR DE SALMON, CAVIAR,

Ponzu Y AcuAcAaTE
Tartare di Salmone, caviale, Ponzu e
avocado

Salmon Tartar, Caviar, Ponzu and
Avocado

CARPACCIO DE SOLOMILLO DE
TerRNERA, QuUESso IDIAZABAL,
Mostaza, ROcuLA Y PistacHo
Carpaccio di Filetto di Manzo, Formaggio
|diazabal, Senape, Rucola e Pistacchio

Beef Tenderloin Carpaccio, Idiazabal
Cheese, Mustard, Arugula, and Pistachio

Steak TARTAR DE SOLOMILLO Y

Foie Gras

Steak Tartare di Filetto e Foie Cras
Beef Tenderloin and Foie Gras Steak
Tartare

CARPACHO DE ALCACHOFA,
BurraTA, ToMATITO Y NUECES
(veEGETARIANO)

Carpaccio di Carciofi, burrata,
pomodorino e noci (vegetariano)

Artichokes Carpaccio, burrata, cherry
tomato and walnuts (vegetarian)

Caviar Osetra 30 cr

Caviale di Osetra
Osetra caviar

OsTRA GILLARDEAU JOSEPHINE N93

OsTraAs Y Caviar (6 ups)

2 CiTRICOS Y WASABI, 2 MARACUYA Y CAVIAR Y 2
Ikura Y Ponzu.

2 Agrumi e wasabi, 2 Maracuya e caviale e 2
lkura e Ponzu.

2 Citrus and wasabi, 2 Maracuya and caviar and
2 lkura and Ponzu.



SUSHI

NIGIRI 4PZ

SALMON Y HUEVOS

Salmone e uova
Salmon and eggs

SALMON FLAMBEADO Y

Pesto DE TRUFA
Salmone flambato con pesto di tartufo.
Flambéed salmon with truffle pesto.

Gamsas Rojas

Camberi rossi
Red prawns

Spicy ATUN TOGARASHI
Tonno piccante Togaroshi
Spicy Tuna Togaroshi

Carpaccio DE SorLomiLro, Foie
GRAS, Spicy MAYo Y PistacHoO

Carpaccio di fileto di manzo, foie gras,
maionese piccante e pistacchi

Beef filet carpaccio, foie gras, spicy mayo,
and pistachio

URAMAKT ROLL

THal RoLL

Tempura de salmon, aguacate,
topping gambas crudas, menta y
salsa sweet chilly citrica.

Tempura di salmone, avocado, gamberi
crudi, menta e salsa sweet chilly agli agrumi.

Salmon tempura, avocado, raw shrimp
topping, mint and sweet chilly citrus sauce.

Dracon RoLL

Gamba en tempura, queso
philadelphia, aguacate, tartar de
salmon y shiso

Gambero in tempura, formaggio Philadelphia,
avocado, tartare di salmone e shiso.

Tempura shrimp, philadelphia cheese,
avocado, salmon tartare, and shiso.

CHezz RoLL LOBSTER
Bogavante cocido, aguacate,
espdrrago, queso y mayo de
kimchi

Astice, avocado, asparago, philadelphia e
mionese con kimchi

Lobster, avocado, philadelphia cheese
and kimchi mayo

@

SASHIMI 8PZ

Mixto 20 PZ
Misto 20 pezzi

Mixed 20 pieces

SALMON
Salmone

Salmon

CamBas
Camberi
Shrimp

ATUN
tonno
Tuna

LuBIiNA
Branzino
SeaBass

Esi Ticer RoLL

Gamba en tempura, topping
salmon, kimchi mayo, lima,
puerro frito, tobiko amarillo,
aceite de trufa.

Gamberi in tempura, topping al salmone,

mayo al kimchi, lime, porro fritto, tobiko
giallo, olio al tartufo.

Tempura shrimp, salmon topping, kimchi
mayo, lime, fried leek, yellow tobiko,
truffle oil.

STEAK TARTAR, RUCULA, FOIE GRAS,
SPICY CHEESE Y PUERRO FRITO

Tartare di manzo, rucola, foie gras,
formaggio piccante e porro fritto.

Steak tartare, arugula, foie gras, spicy
cheese, and fried leek.

URraAmAKI PEPINO Y AGUACATE
(vecano)

Uramaki Cetriolo e avocado (vegano)
Uramaki Cucumber and avocado (vegan)



ONTRANTSS

Antipasti
Starters

BurraTta, CRUJIENTE DE IBERICO,
SaLMOREjJo Y CROUTONS

Burrata, croccante di Iberico, salmorejo
e crostini.

Burrata, iberian crunch, salmorejo, and
croutons.

Carpaccio bE PuLro ToNNE
coN AceiTunAas NEcrAs

Carpaccio di polpo tonnato con olive
nere.

Octopus tonnato carpaccio with black
olives.

Taco Mex pe CocHiniLLo ( lup)
taco messicano di maiolino (1ud)
Mexican suckling pig taco (1ud)

GUARNICIONS S

Contorni
Side dishes

Patatas FriTas

Patatine fritte
French fries

PaTtaTas AL Horno
Patate al forno
Baked potatoes

NuesTrAs PaTaTAs Bravas
Le nostre “Patatas Bravas”
Our “Patatas Bravas”

PimienTo DEL PADRON
Pimiento del Padrén
Padrén peppers

ACEITUNAS
Olive
Olives

FriTo MixTo pe PEscapo con
MAayvoNEsA DE WaAsABI

Fritto misto di pesce con maionese al
wasabi.

Mixed fried fish with wasabi mayonnaise.

PuLpo A LA Brasa con CREMA
PARMENTIER

Polpo alla griglia con crema Parmentier.

Grilled octopus with parmentier cream.

JaMON pe BeLLota 100%

IBERICO PATA NEGRA
Prosciutto di bellota 100% ibérico pata negra
100% Iberian bellota ham pata negra

EnsaLapa CHEzz (AGUACATE,
PEPINO, TOMATE CHERRY, ACEITUNA

TAGGIASCA, CEBOLLA RO]A)
Insalata Chezz (avocado, cetriolo,
pomodorini, olive taggiasche, cipolla rossa)

Chezz Salad (avocado, cucumber, cherry
tomato, Taggiasca olive, red onion)

ALCACHOFA A LA BRASA 2UND
Carciofo alla Brace 2 ud

Crilled Artichoke 2 ud

AvLioLi

Emulsion, leche, aceite y ajo
Emulsione, latte, olio e aglio
Emulsion, milk, oil and garlic

PanN
Pane
Bread



PASTA

SPAGHETTONE FRESCO coN
LANGcosTA DE BALEARES

Spaghettone Fresco con Aragosta
delle Baleari.

Fresh Spaghettone with Balearic
Lobster.

SPAGHETTONE FREScO coN
BocavanTte AzuL NacionAL

Spaghettone Fresco con Astice Blu Nazionale.

Fresh Spaghettone with Local Blue Lobster.

SPAGHETTONE FREScO coN
GCamBas CARABINEROS

Spaghettone Fresco con Gamberi
Carabineros

Fresh Spaghettone with Red Prawns
Carabineros

TacLioLINo AL NEro, MARIscos,
VERDURAS cON CHiLl Y Lima

Tagliolino al Nero, Frutti di Mare, Verdure
con Peperoncino e Lime.

Tagliolino al Nero, Seafood, Vegetables with
Chili and Lime.

RavioLo pE BocAvANTE Y
MaAscARPONE cON VELLUTATA DI
Tomate Y CREMA DE QUESo

Raviolo di astice e mascarpone con vellutata
di pomodoro e crema di formaggio

Lobster and mascarpone raviolo with tomato
velouté and cream cheese

FusiLLoNE con CicaLas,
BerenjENA Y CaviAR
Fusillone con scampi, melanzane e
Caviale.

Fusillone with langoustines, eggplant
and Caviar.

PaPPARDELLE cON RABO DE
Toro Y CREMA DE PARMESANO
Pappardelle con Coda di Bue e Crema
al Parmigiano

Pappardelle with Oxtail and Parmesan Cream

Noouis con Caviar EsTiLo

CHEZZGERDI

Gnocchi con caviale allo stile
Chezzgerdi

Gnocchi with Caviar Chezzgerdi style

RavioLo pe CUrcuma, NUECES
Y CREMA DE CALABACIN, LECHE

pE cocco Y Puerro (VEGANO)
Raviolo di curcuma con noci e crema
di zucchine, latte di cocco e porro
(vegano)

Turmeric ravioli with walnuts and
zucchini, coconut milk and leek cream
(vegan)



®

PASLLA O FIDSUA CHEZZ (MINIMO PARA 2)

Paella o Fideud Chezz (Minimo per 2 persone)
Paella or Fideud Chezz (Minimum for 2 people)

LANGOSTA DE BALEARES

Aragosta delle Baleari
Balearic Lobster

BocavanTte AzuL NacionAL

Astice blu nazionale
National blue lobster

GamBAas CARABINERO

Gamberi carabinero
Carabinero prawns

CARNS A LA BRASA

Carne alla Brace
Crilled Meat

CHuULETON CowBoy Raza
Jersey (1.1Kc)

Bistecca di manzo di razza
Cowboy Jersey 1.1Kg

Cowboy Jersey-bread T-bone steak 1.1Kg

Burcuer be wacYu KoBE con
Brie, Huevo Y MAYONESA

Burger di wagyu Kobe con brie, uovo e
maionese

Kobe Wagyu burger with Brie, egg and
mayonnaise

SEcRETO IBERICO, SALSA
YAKINIKU Y CAPONATA
Secreto iberico, salsa Yakiniku e
caponata

Iberian pork “secreto” with Yakiniku
souce and caponata

Pescapo Y MaRrisco

Pesce e frutti di mare
Fish and seafood

RaBo pe Toro Y CALABAZA

Coda di bue e zucca
Oxtail and pumpkin

CicaLas
Scampi
Langoustines

SoLomiLLo BLack Ancus
GRAIN FED ARGENTINA,
VERDURITAS Y PURE TRUFADO

Filetto black Angus argentino, verdurine e
puré al tartufo

Argentine Black Angus Grain Fed Sirloin
Steak, Vegetables and Truffled Pure

EnTRECOTE PREMIUM, PATATAS Y
EspArracos (400cRr)

Entrecote premium, patate e asparagi

Premium Entrecote with Potatoes and
Asparagus

PAN, ALIOLI, ACSITUNAS ¥ MISE &N PLACS S€

PANE, ALIOLI, OLIVE E MISE EN PLACE 5 €
BREAD, AIOLI, OLIVES, AND MISE EN PLACE €5




P&SCADO

Pesce
Fish

RopaBALLO coN ToMATE,
PaTAaTAS Y ALCACHOFA
Rombo con pomodoro, patate e
carciofi.

Turbot with tomato, potatoes, and
artichoke.

LuBINA A LA SAL

Branzino al sale.
Sea bass with salt.

LANcosTA DE BALEARES
coN Huevo Frito

Aragosta delle Baleari con Uovo Fritto.

Balearic Lobster with Fried Egg.

BocavaNTE AzuL NAcioNAL
coN Huevo Frito

Astice Blu Nazionale con Uovo Fritto.

Local Blue Lobster with Fried Egg.

GamBas CARABINEROS A LA
PLANCHA Y ALCACHOFAS

Gamberi carabineros alla piastra e carciofi.
Crilled carabineros prawns with artichokes.

TATAKI DE SALMON EN
CorTEZA DE PisTAacHO con
VERDURITAS SALTEADAS

Tataki di salmone in crosta di pistacchio
con verdure saltate.

Salmon tataki with pistachio crust and
sautéed vegetables.

FiLeTe pE LENcuADO cON
LactonEsA pe CiTricoSs Y
ENSALADA MEDITERRANEA DE
VERANO

Filetto di Sogliola con Lactonese agli
Agrumi e insalata estiva mediterranea.

Sole Fillet with Citrus Lactonese and
Mediterranean summer salad.

BacaLao TREs TEXTURAS CON
HeLapo pe ALBAHACA

Baccala tre testure con gelato di basilico.
Three-textures cod with basil ice cream.



NUSSTRO HORNO

Il nostro Forno

Our Oven

SALMON Y CAVIAR

Mozzarellafior di latte, Salmon
Marinado y Caviar

fior di latte, Salmone marinado, Caviale
fior di latte cheese, Salmon, Caviar

CANTABRICO

Anchoas del Norte, tomate asado,
aceitunas negras, y Alcaparras
crujiente

Acciughe del nord, pomodoro arrosto, olive
nere, capperi croccanti

Northern anchovies, roasted tomato, black
olives, crispy capers

MENO NINOS

Menu per Bambini
Kid's Menu

Pizza Jamon Cocipo
Pizza prosciutto cotto
Cooked ham pizza

Pasta BoLoNEsA
Pasta alla bolognese

Bolognese pasta

®

IBERICA

Mozzarella fior di latte,
mascarpone, jamon lbérico y
mermelada de higos

fior di latte, mascarpone, prosciutto
iberico e marmellata di fichi.

Fior di latte mozzarella, mascarpone,
Iberian ham, and fig jam.

TRUFA

Mozzarella fior di latte, brie y
Trufa

fior di latte, brie e Tartufo

fior di latte, brie cheese Truffle

VEGANA

TOMATE,MOZZARELLA
VEGANA, VERDURAS ASADAS,
RUCOLA

pomodoro, mozzarella vegana, verdure

arrosto, rucola

tomato, vegan cheese, roasted vegetables,
arugula

HAMBURGUESA coN PataTASs
Hamburger con patatine

Burger with fries



NOTAS DULCES

Note Dolci
Sweet Notes

HeLApo ARTESANAL
CHEZZGERDI cUBO
Gelato artigianale Chezzgerdi cubo

Artisanal Chezzgerdi ice cream cube

HeLApo ARTESANAL

CHEZZGERDI VASO
Gelato artigianale Chezzgerdi bicchiere

Artisanal Chezzgerdi ice cream cup

SORBETE ARTESANAL

CHEZZGERDI VASO
Sorbetto artigianale Chezzgerdi bicchiere

Artisanal Chezzgerdi sorbet cup

Nuestro TIRAMISU
Il nostro tiramisu

Our tiramisu

CHEEscAKE DE PistacHo

Cheescake al Pistacchio
Pistachio Cheescake

CannoLl ReLLENO DE RicorTa,
ALMENDRAS Y CHOCOLATE
Cannolo ripieno di ricotta, mandorle e
cioccolato

Cannoli filled with ricotta, almonds, and
chocolate

HELADO VEGANO ARTESANAL DE
MARACUYA

Gelato artigianale vegano al frutto della
passione

Vegan artisanal passion fruit

TARTA DE CHOCOLATE coN CREMA

INGLESA AL RomERO

Torta al cioccolato con crema inglese al
rosmarino

Chocolate cake with rosemary English
cream



HAFK ol £5 PUPLS

Ubicado en uno de los rincones mds pintorescos de Formentera, nuestro
restaurante transforma ingredientes de primera calidad de ltalia y Espana
en una carta de cocina internacional. Aqui, los sabores tradicionales se
reinventan con increible creatividad.

Si tu suefo es celebrar tu boda frente al mar, con la magia de la isla mas
exclusiva y hermosa del Mediterraneo, ChezzGerdi es el lugar ideal.
Nuestro equipo se pone a tu servicio para hacer realidad una ceremonia
inolvidable, un recibimiento memorable y una fiesta espectacular para ti y
tus seres queridos.

ChezzGCerdi es algo mds que un restaurante, es una experiencia que
captura todos tus sentidos. La belleza del entorno combinada con la buena
energia que se respira en el ambiente, la recopilacion musical y la
cuidadosa seleccion de elementos uUnicos prometen momentos que
perdurardn en tu memoria. Sumérgete en el encanto de nuestro espacio y
vive la experiencia ChezzGerdi.

Eouirpo @EZZ Gerdi



iGRACIAS POR TUS
BUENAS VIBRAS!
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	MENU
	MÁS QUE UN RESTAURANTE

	Se cuenta que en Es Pujols existe un lugar que pertenece a la historia de Formentera.
	tiempo atrás fundado por piratas y más tarde, lugar de encuentro de lugareños y hippies.
	Ahora, una vez más, vuelve a ser un escenario mágico, con una gran terraza frente al mar, en un enclave espectacular y memorable donde las emociones parecerán recobrar vida.
	COCKTAILS Y BEBIDAS
	FACTORIA DEL GUSTO
	PERFUME PAYÉS Gin, Romero, Cordial de Bergamota Homenaje al sabor mediterráneo. Romero y bergamota. Delicado.
	GIN FIZZ ROSE’  Pomelo rosa, frambuesa, Gin Rosa, Cava Rosé  Notas de pomelo, alegre, elegante, Rosé
	PORN STAR & BELLAVISTA       on the Rocks Vodka Belvedere Organic, St.Germain, Passion fruit, Bellavista on the rocks Servido con hielo pilé. Pasión, para las divas.
	PHILADELPHIA FISH-HOUSE CLUB Ron, Brandy, especias, té negro  Bebida refrescante, para marineros perdidos. ¡Qué Bien!


	CLÁSICOS, DE “TODA LA VIDA”
	Spritz Bellavista
	Spritz
	Negroni
	Americano
	Mojito / Caipiriña ( Clásico / Fresa / Maracuyá )  Classico / Fragola / Frutto della passione  Classic / Strawberry / Passion fruit

	Moscow Mule
	Margarita / Tommy’s Margarita
	Bloody Mary
	Espresso Martini
	Gin Tonic (Beefeater, Seagram`s, Puerto de Indias )
	Gin Tonic Premium ( Oxley, Portofino, Mare, Hendrick`s, Tanqueray Nº10, Monkey 47 )

	SANGRIA, EVERGREEN DE LA MOVIDA ESPAÑOLA
	Fruta macerada en vermut, Vodka y licores. Un placer para compartir en cada ocasión.
	COPA (Cava, Tinto, Blanco, Rosado)
	COPA Champagne
	JARRA ( x4 ) Cava, Blanco, Tinto, Rosado
	JARRA Cava Chezz con servicio en mesa
	JARRA De Bellavista con servicio en mesa
	JARRA Champagne Chezz con servicio en mesa

	DÉJATE CUIDAR
	Combinaciones sin alcohol y naturales de fruta fresca para estar saludable con gusto.
	ZUMO DE NARANJA NATURAL
	MARACAIBO Zumo de Naranja, Maracuyá, Mango y Jengibre Mejora el bronceado, alto contenido en vitamina C, A y pigmento de betacarotenos. Dedicado a los playeros.
	SUNSET Zumo de Pomelo rosa, menta, miel y Ginger beer Colorea tu puesta del sol. Fresco y refrescante.


	BEBIDAS
	SOFT
	Agua Vila Natural
	Agua con Gas
	Soft Drinks ( coca cola, coca zero, fanta naranja, fanta limón, sprite, nes, tónica )

	CERVEZAS
	Cerveza Botella: Alhambra - Coronita  Birra in bottiglia - Beer bottle

	CAFETERÍA
	Café
	Capuccino - Doble - Carajillo - Café con Leche
	Café Shakerato
	Infusiones: menta poleo - manzanilla - té verde - té negro - té frutos rojos
	Amari: sambuca - montenegro - jager - pacharán - amaro del capo - baileys - limoncello - meloncello  - hierbas


	COMIDAS
	CRUDOS
	Crudi
	Raw
	Carpaccio de Ventresca Toro, Miso blanco, Sake y Foie Gras
	Carpaccio di ventresca di tonno rosso, miso bianco, sake e foie gras
	Bluefin tuna belly carpaccio with white miso, sake, and foie gras

	Carpaccio de Carabineros, Tobiko negro, Maracuyá i Ikura
	Carpaccio di Carabinero, Tobiko nero, frutto della passione e Ikura
	CarabinerosCarpaccio, Black tobiko, Passion fruit and Ikura

	Nuestro “Ceviche” de Vieira, Leche de Tigre y Ají Amarillo Picante
	Il nostro "Ceviche" di capasante, leche de tigre e ají amarillo piccante.
	Our scallops  ceviche with tiger's milk and spicy yellow pepper.

	Tartar de Atún Rojo Bluefin con guacamole e Chutney de Mango
	Tartare de Tonno Rosso Bluefin con Guacamole e Chutney di Mango
	Bluefin Tuna Tartare with guacamole and Mango Chutney


	PREMIUM
	Carabinero (1 unidad)
	Carabinero
	Carabinero

	Cigala (1 unidad)
	Scampi
	Crayfish

	Anchoas del Cantábrico (4 uds) Pan tostado y mantequilla
	Tartar de Salmón, Caviar, Ponzu y Aguacate
	Tartare di Salmone, caviale, Ponzu e avocado
	Salmon Tartar, Caviar, Ponzu and Avocado

	Carpaccio de Solomillo  de Ternera, Queso Idiazabal, Mostaza, Rúcula y Pistacho
	Carpaccio di Filetto di Manzo, Formaggio Idiazabal, Senape, Rucola e Pistacchio
	Beef Tenderloin Carpaccio, Idiazabal Cheese, Mustard, Arugula, and Pistachio

	Steak Tartar de Solomillo y Foie Gras
	Steak Tartare di Filetto e Foie Gras
	Beef Tenderloin and Foie Gras Steak Tartare

	Carpacho de Alcachofa, Burrata, tomatito y Nueces  (vegetariano)
	Carpaccio di Carciofi, burrata, pomodorino e noci (vegetariano)
	Artichokes Carpaccio, burrata, cherry tomato and walnuts (vegetarian)

	Caviar Osetra 30 gr
	Caviale di Osetra
	Osetra caviar

	Ostra Gillardeau Josephine nª3
	Ostras y Caviar (6 uds)
	2 Cítricos y wasabi, 2 Maracuya y caviar y 2 Ikura y Ponzu.


	SUSHI
	NIGIRI 4PZ
	Salmón y huevos
	Salmón flambeado y Pesto de Trufa
	Gambas Rojas
	Spicy Atún Togarashi
	Carpaccio de Solomillo, Foie gras, Spicy mayo y Pistacho
	URAMAKI ROLL
	Thai Roll Tempura de salmón, aguacate, topping gambas crudas, menta y salsa sweet chilly cítrica.
	Dragon Roll Gamba en tempura, queso philadelphia, aguacate, tartar de salmón y shiso
	Chezz Roll LOBSTER   Bogavante cocido, aguacate, espárrago, queso y mayo de kimchi


	SASHIMI 8PZ
	Mixto 20 PZ
	Salmón
	Gambas
	Atún
	Lubina
	Ebi Tiger Roll Gamba en tempura, topping salmon, kimchi mayo, lima, puerro frito, tobiko amarillo, aceite de trufa.

	Steak tartar, rucula, foie gras, spicy cheese y puerro frito
	Uramaki Pepino y aguacate (vegano)

	ENTRANTES
	Burrata, Crujiente de Ibérico, Salmorejo y Croutons
	Burrata, croccante di Iberico, salmorejo e crostini.
	Burrata, iberian crunch, salmorejo, and croutons.

	Carpaccio de Pulpo Tonné con Aceitunas Negras
	Carpaccio di polpo tonnato con olive nere.
	Octopus tonnato carpaccio with black olives.

	Taco Mex de Cochinillo ( 1ud)
	Frito Mixto de Pescado con Mayonesa de Wasabi
	Fritto misto di pesce con maionese al wasabi.
	Mixed fried fish with wasabi mayonnaise.

	Pulpo a la Brasa con Crema Parmentier
	Polpo alla griglia con crema Parmentier.
	Grilled octopus with parmentier cream.

	Jamón de Bellota 100% Ibérico Pata Negra

	GUARNICIONES
	Patatas Fritas
	Patatine fritte
	French fries

	Patatas al Horno
	Patate al forno
	Baked potatoes

	Nuestras Patatas Bravas
	Le nostre “Patatas Bravas”
	Our “Patatas Bravas”

	Pimiento del Padrón
	Pimiento del Padrón
	Padrón peppers

	Aceitunas
	Olive
	Olives

	Ensalada Chezz (aguacate, pepino, tomate cherry, aceituna taggiasca, cebolla roja)
	Insalata Chezz (avocado, cetriolo, pomodorini, olive taggiasche, cipolla rossa)
	Chezz Salad (avocado, cucumber, cherry tomato, Taggiasca olive, red onion)

	Alcachofa a la brasa 2und
	Carciofo alla Brace 2 ud
	Grilled Artichoke 2 ud

	Alioli
	Emulsión, leche, aceite y ajo
	Emulsione, latte, olio e aglio
	Emulsion, milk, oil and garlic

	Pan
	Pane
	Bread


	PASTA
	Spaghettone Fresco con Langosta de Baleares
	Fusillone con Cigalas, Berenjena y Caviar
	Spaghettone Fresco con Bogavante Azul Nacional
	Spaghettone Fresco con Gambas Carabineros
	Tagliolino al Nero, Mariscos, Verduras con Chili y Lima
	Raviolo de Bogavante y Mascarpone con Vellutata di Tomate y Crema de Queso
	Pappardelle con Rabo de Toro y Crema de Parmesano
	Ñoquis con Caviar Estilo Chezzgerdi
	Raviolo de Cúrcuma, Nueces y Crema de Calabacín, leche de cocco y Puerro (vegano)

	PAELLA O FIDEUÁ CHEZZ (MÍNIMO PARA 2)
	Paella o Fideuá Chezz (Minimo per 2 persone)
	Paella or Fideuá Chezz (Minimum for 2 people)
	Langosta de Baleares
	Aragosta delle Baleari
	Balearic Lobster

	Pescado y Marisco
	Pesce e frutti di mare
	Fish and seafood

	Bogavante Azul Nacional
	Astice blu nazionale
	National blue lobster

	Rabo de Toro y Calabaza
	Coda di bue e zucca
	Oxtail and pumpkin

	Gambas Carabinero
	Gamberi carabinero
	Carabinero prawns

	Cigalas
	Scampi
	Langoustines


	CARNE A LA BRASA
	Carne alla Brace
	Grilled Meat
	Chuletón Cowboy Raza Jersey ( 1.1 Kg )
	Bistecca di manzo di razza Cowboy Jersey 1.1Kg
	Cowboy Jersey-bread  T-bone steak 1.1Kg

	Burguer de wagyu Kobe  con Brie, Huevo y Mayonesa
	Burger di wagyu Kobe  con brie, uovo e  maionese
	Kobe Wagyu burger with Brie, egg and mayonnaise

	Solomillo Black Angus Grain Fed Argentina, Verduritas y Puré Trufado
	Filetto black Angus argentino, verdurine e puré al tartufo
	Argentine Black Angus Grain Fed Sirloin Steak, Vegetables and Truffled Pure

	Entrecote Premium, Patatas y Espárragos (400gr)
	Entrecote premium, patate e asparagi

	Secreto Ibérico, salsa Yakiniku y Caponata
	Secreto iberico, salsa Yakiniku e caponata
	Iberian pork “secreto” with Yakiniku souce and caponata
	Premium Entrecote with Potatoes and Asparagus
	PAN, ALIOLI, ACEITUNAS Y MISE EN PLACE  5€


	PESCADO
	Rodaballo con Tomate, Patatas y Alcachofa
	Lubina a la Sal
	Langosta de Baleares con Huevo Frito
	Bogavante Azul Nacional con Huevo Frito
	Gambas Carabineros a la Plancha y Alcachofas
	Tataki de Salmón en Corteza de Pistacho con Verduritas Salteadas
	Filete de Lenguado con Lactonesa de Citricos y ensalada Mediterranea de verano
	Bacalao tres Texturas con Helado de Albahaca

	NUESTRO HORNO
	Il nostro Forno
	Our Oven
	SALMÓN Y CAVIAR  Mozzarellafior di latte, Salmon Marinado y Caviar
	fior di latte, Salmone marinado, Caviale
	fior di latte cheese, Salmon, Caviar

	CANTÁBRICO Anchoas del Norte, tomate asado, aceitunas negras, y Alcaparras crujiente
	Acciughe del nord, pomodoro arrosto, olive nere,  capperi croccanti
	Northern anchovies, roasted tomato, black olives, crispy capers


	MENÚ NIÑOS
	Pizza Jamón Cocido
	Pizza prosciutto cotto
	Cooked ham pizza

	Pasta Boloñesa
	Pasta alla bolognese
	Bolognese pasta
	IBÉRICA  Mozzarella fior di latte, mascarpone, jamón Ibérico y mermelada de higos
	fior di latte, mascarpone, prosciutto iberico e marmellata di fichi.
	Fior di latte mozzarella, mascarpone, Iberian ham, and fig jam.

	TRUFA  Mozzarella fior di latte, brie y Trufa
	fior di latte, brie e Tartufo
	fior di latte, brie cheese Truffle


	VEGANA TOMATE,MOZZARELLA VEGANA, VERDURAS ASADAS, RÚCOLA
	pomodoro, mozzarella vegana, verdure arrosto, rucola
	tomato, vegan cheese, roasted vegetables, arugula
	Hamburguesa con Patatas
	Hamburger con patatine
	Burger with fries



	NOTAS DULCES
	Helado Artesanal Chezzgerdi cubo
	Gelato artigianale Chezzgerdi cubo
	Artisanal Chezzgerdi ice cream cube

	Helado Artesanal Chezzgerdi vaso
	Gelato artigianale Chezzgerdi bicchiere
	Artisanal Chezzgerdi ice cream cup

	Sorbete Artesanal Chezzgerdi vaso
	Sorbetto artigianale Chezzgerdi bicchiere
	Artisanal Chezzgerdi sorbet cup

	Nuestro Tiramisú
	Il nostro tiramisù
	Our tiramisu

	Cheescake de Pistacho
	Cheescake al Pistacchio
	Pistachio Cheescake

	Cannoli Relleno de Ricotta, Almendras y Chocolate
	Cannolo ripieno di ricotta, mandorle e cioccolato
	Cannoli filled with ricotta, almonds, and chocolate

	Helado vegano artesanal de maracuya
	Gelato artigianale vegano al frutto della passione
	Vegan artisanal passion fruit

	Tarta de Chocolate con Crema Inglesa al Romero
	Torta al cioccolato con crema inglese al rosmarino
	Chocolate cake with rosemary English cream


	Equipo
	¡Gracias por tus buenas vibras!

